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piIcTAMEN N° (16
VALPARAISO, 0 3 VA0 2007

VISTOS:

Las solicitudes del Agente de Aduanas,
sefior Jorge Correa B., quien en representacion de la empresa “Quimica Industrial Spes
S.A.”, pide que esta Direccion Nacional emita un Dictamen que establezca la correcta
clasificacion arancelaria que corresponde al producto denominado “SPESIALISIMO,
aceite de oliva extra virgen”.

Informe N° 020, de 18.04.2007, del
Subdepartamento Laboratorio Quimico de la Direccion Nacional de Aduanas; Regla
General N° 1 para la Interpretacion de la Nomenclatura, Seccion III, Capitulo 15,
partida 15.17 del Arancel Aduanero; Notas Explicativas del Capitulo 15 del Arancel
Aduanero Nacional.

CONSIDERANDO:

Que, la muestra analizada se presenta en su
envase original, tarro de lata, rotulado con la marca comercial “Spesialisimo”,
ensamblaje de oliva extra virgen Omega 3,275 ml contenido neto, conteniendo en su
interior un liquido oleoso (aceite) de color amarillo ambar translucido, de olor
caracteristico a aceitunas.

Que, segun antecedentes proporcionados
por los interesados, dicho producto corresponde a un ensamblaje de aceites saludables
en que se combinan las propiedades milenarias del aceite de oliva extra virgen con las
del omega 3. Es rico en acidos omega 6 y omega 9, los cuales pueden actuar
favorablemente en el funcionamiento del sistema cardiovascular. Se comercializa en
envases metalicos litografiados de 550 y 275 ml, en cajas de carton corrugado con 24
unidades.

Que, estd compuesto por aceite de oliva
extra virgen, concentrado de aceite marino rico en Omega-3 extra refinado y vitamina
E.

Que, el resultado del andlisis quimico
indica lo siguiente:

“ Indice de acidez: 0,3222 % (Max. 0,5%)
= Indice de refraccion a 22°C: 1,4698
- Olor: Ligeramente a oliva (aceitunas)



Que, de acuerdo al analisis cromatografico
realizado por la Universidad Técnica Federico Santa Maria, el perfil de acidos grasos
(Table I) indica que corresponde a un aceite de origen marino mezclado con aceite
vegetal (mayoritario) con un contenido de acidos grasos Omega 3 de 5,2%.

TABLA 1

ACIDO GRASO %
Miristico 14 :0 1,25
Palmitico 16:0 12,77
Estearico 18: 0 3,84
Oleico 18:1 66,42
Linoleico 18 :2 w6 4,76
Linolénico 18 : 3 w3 0,7
Araquidico C20: 0 0,99
18 :4 w3 0,63
Eicosapentanoico 20 : 5 w3 (EPA) 1,63
Docosopentanoico 22 : 5 w3 0,68
Docosohexanoico 22 : 6 w3 (DHA) 2,06

Que, los beneficios son: excelente sabor,
facil dosificacion, rico en vitamina E, 100% natural, enriquecido en acidos Omega 3, 6
y 9. Se puede utilizar adicionando a gusto sobre las ensaladas y no se usa para freir ni
cocinar,

Que, la Regla N° 1 para la Interpretacion de
la Nomenclatura expresa: “Los titulos de las Secciones, de los Capitulos o de los
Subcapitulos s6lo tienen un valor indicativo, ya que la clasificacidon estd determinada
legalmente por los textos de las partidas y de las Notas de Seccion o de Capitulo y, si no
son contrarias a los textos de dichas partidas y Notas, ............ =

Que, en la Seccion III del Arancel
Aduanero, comprensiva del Capitulo 15, se clasifican las grasas y aceites animales o
vegetales; productos de su desdoblamiento; grasas alimenticias elaboradas; ceras de
origen animal o vegetal.

Que, la partida 15.17 comprende la
margarina y las mezclas o preparaciones alimenticias de grasas o aceites, animales o
vegetales, o de fracciones de diferentes grasas o aceites, de este Capitulo, excepto las
grasas y aceites alimenticios y sus fracciones, de la partida 15.16.

Que, las Notas Explicativas de la partida
seflalada disponen que los productos clasificados en ésta son generalmente mezclas o
preparaciones liquidas o solidas:

1) de diferentes grasas o aceites animales o sus fracciones,

2) de diferentes grasas o aceites vegetales o sus fracciones,



3) de grasas o aceites animales y vegetales o de sus fracciones, a la vez.

Que, agregan dichas Notas, los productos
de estas partidas cuyos aceites y grasas, incluso previamente hidrogenados, pueden estar
emulsionados (por ejemplo, con leche desnatada (descremada)) y amasados o texturados
(modificacion de la textura o de la estructura cristalinas) o de otro modo o adicionados
de pequeiias cantidades de lecitina, fécula, colorantes organicos, sustancias aromaticas,
vitaminas, mantequilla..........

Que, teniendo en cuenta lo dispuesto en las
Notas Explicativas de la partida 15.17, asi como la presentacion, la forma de uso y
aplicacion del producto en estudio, su clasificacién procede por el item 1517.9090 del
Arancel Aduanero Nacional, compresivo, entre otros, de las demas mezclas o
preparaciones alimenticias de grasas o aceites, animales o vegetales.

Que, por tanto,

TENIENDO PRESENTE:

Lo dispuesto en el Reglamento de
Dictamenes.

SE DECLARA:

1. Producto denominado
“Spesialisimo, aceite de oliva extra virgem”, que corresponde a una preparacion
alimenticia a base de una mezcla de aceite vegetal (de oliva extra virgen), aceite marino
y vitamina E, su clasificacion procede por el item 1517.9090 del Arancel Aduanero
Nacional.

2, Entérese en Tesoreria la cantidad de
$ 50.000.- (cincuenta mil pesos), valor de este Dictamen, para cuyo efecto el Director
Regional de la Aduana de Valparaiso formulard el Cargo correspondiente y emitira el
Giro Comprobante de Pago (G.C.P.) respectivo.

Anotese, comuniquese y publiquese en el
Boletin Oficial del Servicio.
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